


        
              
MATERIE PRIME

FARINE BIO di grano tenero                      Mulino Sobrino, La Morra (CN)

FARINA BIO di grano tenero                      Mulino Marino, Cossano Belbo (CN)

POMODORO BIO                                         Cooperativa Agricola Allafonte, Prato Sesia (NO)

OLIO E.V.O.                                              Azienda Agricola Piero Veglio, Moncalvo (AT)

FIORDILATTE E RICOTTA                            Fattoria l'Agrifoglio, Bolzano Novarese (NO)  

BUFALA                                                                                                                                                                                                    Fattoria Facchi, Oleggio (NO)  

GRANA DEL PIEMONTE                                                                                                                                         Fattoria Fiandino, Villafalletto (CN)  

VERDURE BIO                                           Orto Biologico Casaverde, Maggiate (NO)

BOVINI                                                                                             Azienda Agricola Paolo Annichini, Maggiora (NO)

MAIALE E SALUMI                                                                                                        Azienda Agricola Valsesia, Sillavengo (NO)

TROTA della VAL D'OSSOLA                            Ittica Sara Mittag, Domodossola (VB)

CHIOCCIOLE                                                Azienda Agricola Lumaroè, Canale (CN)

UOVA                                                              Azienda Agricola F.lli Preti, Cureggio (NO)

RISO CARNAROLI d.o.p.                                    Azienda Agricola Barone, Ghislarengo (VC)

NOCCIOLE i.g.p. PIEMONTE                                Azienda Agricola La Venaria, Romagnano Sesia (NO)

CIOCCOLATO e CACAO GREZZO                           Audere Lacioccolata, Borgomanero (NO)

POLENTA di BEURA                                            Mulino San Giorgio, Beura Cardezza (VB)

LATTE                                                                 Fattoria l'Agrifoglio, Bolzano Novarese (NO)  

LEGENDA ALLERGENI ED INGREDIENTI

     GLUTINE                                    UOVA                                             LATTICINI      PESCE                                                FRUTTA SECCA

          POMODORO                      VERDURA                                MAIALE                            MANZO, VITELLO O ASINO                  FRUTTA                            CIOCCOLATO



             

da MERCOLEDI' a DOMENICA 

#VOLEVOESSEREUNSUSHI             TERRITORIO                         €13

4 preparazioni ispirate al tradizionale piatto Giapponese, con Gusto ed Ironia

BOX 8 PZ
Materie Prime utilizzate:

- Verdure dell' Orto Biologico di Maggiate

- Riso Carnaroli selezione Angelo Barone

- Trota Salmonata dell'Ossola Affumicata

- Manzo di Maggiora battuto al coltello

- Vitello Tonnato Piemontese

- Coniglio del Cuneese

- Salame della Duja di Sillavengo

- Ricotta di Bufala di Oleggio

- Squacquerello di Bolzano Novarese

- Intingolo al Latte dell'Agrifoglio con Acciuga

                                                       



                           

da MERCOLEDI' a DOMENICA 

BOX DEGUSTAZIONE               TERRITORIO         

Degustazione di 7 preparazioni realizzate con prodotti del Territorio €26

GELATO DELIVERY by AGRIGELATERIA ORTA                                             

Le collaborazioni, quelle belle! 

Agrigelateria di Orta e il Cucchiaio di Legno, 

vi danno la possibilità di gustare le loro preparazioni direttamente a casa vostra.. 

il DELIVERY PERFETTO! 

Vi lasciamo di seguito il menù di Riccardo:

-FIORDILATTE

-CREMA

-YOGURT

-NOCCIOLA

- PISTACCHIO

-SPECULOS

-CIOCCOLATO

-CIOCCOLATO FONDENTE senza latte

-STRACCIATELLA

-MUCCATELLA

-LIMONE

-FRAGOLA

-LAMPONE

VASCHETTE               500 gr. €10               750 gr. € 15               1000 gr. € 20



PICCOLA SELEZIONE DELIVERY da MERCOLEDI' a DOMENICA 

#VOLEVOESSEREUNSUSHI 8pz          €13      

INSALATA DI FRUTTA, VERDURA E NOCCIOLE I.G.P. DI ROMAGNANO                  €8        

 

PALETTA DI COGGIOLA by CLAUDIO MARABELLI E RAFANO FRESCO €10      

 

MAGATELLO DI VITELLO, SALSA TONNATA E MOSTARDA DI FRUTTA          €14      

CHIOCCIOLE DEL PIEMONTE AL BURRO CON POLENTA DI BEURA (Pronto da rigenerare)          €16      

ARANCINO DEL TERRITORIO ALLA PANISCIA 80g (Consigliata rigenerazione in forno)            €3        

ARANCINO ALLA ZUCCA, ZOLA ED AMARETTO 80g (Consigliata rigenerazione in forno) €3        
          

GNOCCHI DI PATATE e “MONOCOCCO” AL RAGU' D'ASINO (Pronto da rigenerare)      €14      

LASAGNETTA ALLE VERDURE BIO E BUFALA AFFUMICATA (Pronto da gratinare)     €11      

                                                                                             

LA TRIPPA DI VITELLO CON I BORLOTTI (Pronto da rigenerare)                          €14      

LA GUANCIA DI MAIALE A LENTA COTTURA CON POLENTA DI BEURA (Pronto da rigenerare)    €16      



FORNO AGRICOLO                                                            TERRITORIO  da GIOVEDI' a DOMENICA

LA TEGLIA CROCCANTE 

POMODORO BIO, FIORDILATTE E BASILICO 30x40 €22
Impasto Bio di grani Piemontesi 48h ad alta idratazione, 

Passata di Pomodoro Bio Allafonte, Fiordilatte di Bolzano Novarese fatto a mano,

Grana del Piemonte Fiandino, Olio EVO “Origini” di Moncalvo e Basilico

VERDURE DELL'ORTO BIOLOGICO, TOMA VALSESIA E STRACCHINO 30x40 €22

                                    Impasto Bio di grani Piemontesi 48h ad alta idratazione, 

Selezione di Verdure dell'Orto Biologico secondo stagione, 

                                             Toma di Piode Valsesia, Stracchino dolce di Bolzano Novarese,

Grana del Piemonte Fiandino, Olio EVO “Origini” di Moncalvo e Basilico

LA TONDA AGRICOLA CON TECNICA DELL'IDROLISI

POMODORO BIO, FIORDILATTE DI BOLZANO E BASILICO                                     €10
Impasto Bio di grani Piemontesi 48h, Passata di Pomodoro Bio Allafonte, 

Fiordilatte di Bolzano Novarese fatto a mano,

Grana del Piemonte Fiandino, Olio EVO “Origini” di Moncalvo e Basilico

SALSICCIA DI SILLAVENGO, BUFALA AFFUMICATA E ORTAGGIO BIO €12

                                    Impasto Bio di grani Piemontesi 48h, Ortaggio Bio di Maggiate,

Fiordilatte di Bolzano Novarese fatto a mano, Bufala affumicata di Oleggio, 

Pomodoro Bio qua e là, Salsiccia di Sillavengo, Olio EVO “Origini” di Moncalvo



IL PANINO AGRICOLO  

PANE E MAIALE €13
                                    Panino Home Made con farine Bio ai cereali Mulino Marino,

Pulled Pork di Sillavengo cotto 10h a bassa temperatura nello smoker,

Ortaggio Bio di Maggiate, Fiordilatte di Bolzano Novarese,

Pomodorino Confit, Chips di Patata novella 

PANE E TROTA €15
                                    Panino Home Made ai grani Piemontesi Bio e grano Arso Pietro Zito,

Trota Ossolana Sara Mittag da noi marinata e affumicata al Ciliegio,

Ortaggio Bio di Maggiate, Ricotta di Bufala di Oleggio, Chips di Patata novella 

LA FOCACCIA METODO TESAURO

FOCACCIA TRIPLA 30x40 €22
Impasto Bio di grani Piemontesi 24h con metodo Tesauro  

1/3 Focaccia classica al rosmarino e Patate 

1/3 Focaccia Pomodoro Bio, Fiordilatte di Bolzano Novarese e Basilico

1/3 Focaccia con Paletta di Coggiola e Ricotta di Bufala di Oleggio

FOCACCIA POMODORO BIO E FIORDILATTE 30x40         €22
Impasto Bio di grani Piemontesi 24h con metodo Tesauro, Passata di Pomodoro Bio,

Fiordilatte di Bolzano Novarese, Grana del Piemonte Fiandino e Basilico

DOLCI

CROSTATINA CREMOSA €3.5
Tarteletta di pasta frolla farcita con Crema al Cioccolato bianco Audere, 

Crema al Mascarpone Allafonte, Cacao Audere in polvere

SALAME AL CIOCCOLATO E NOCCIOLE €5
Salame al Cioccolato con Biscotti e Nocciole I.G.P. Di Romagnano Sesia 


